
Carte des m
enus

E N T R É E  |  Au choix
Tarte fine aux légumes rôtis & chèvre frais  

Terrine maison aux deux viandes, pickles de légumes
Œuf parfait, crème de champignons, croûtons dorés  

P L AT  |  Au choix
Volaille fermière rôtie, jus au thym, écrasé de pommes de terre

Filet de truite de rivière, crème à l’oseille, quinoa citronné
Crozets gratinés aux champignons & vieux Comté  

D E SS E RT  |  Au choix
Clafoutis aux fruits rouges

Crème à la verveine & biscuit amande
Assiette de fromages affinés du Beaujolais

Léontine

Dégustation

Tous nos plats sont préparés maison à partir de produits frais et locaux, et nos viandes sont d’origine française. Les allergènes 
sont indiqués sur place ou disponibles sur demande. Merci de nous informer de toute allergie ou intolérance lors de votre venue.

Plat 100% végétarien, pour une pause gourmande et green.

D U  M A R D I  AU  V E N D R E D I  M I D I
Un menu unique préparé chaque jour selon les produits du marché.

Frais, local, prêt en moins de 45 minutes.

6 5 €  -  Le soir uniquement
Un menu en 5 temps, pour découvrir le Beaujolais dans toute sa richesse.

4 2 €  -  Midi & soir
Une invitation à savourer notre région dans l’assiette, entre tradition et créativité.

Entrée + Plat |  19 €
Entrée + Plat + Dessert |  23 €

Menu du jour
A M U S E - B O U C H E

 Petite bouchée de saison, servie à l’ardoise

E N T R É E
 Carpaccio de tomates anciennes, mousse de chèvre frais  

et vinaigre au basilic

P L AT  1  |  Au choix
 Filet de truite de rivière, déclinaison de courgette, sauce vierge  

au thym citron 
ou

 Galette de courgette et herbes fraîches, crème de citron confit  

P L AT  2  |  Au choix
Quasi de veau rôti, jus réduit à la verveine,  

mousseline de panais 
ou 

 Tian de légumes d’été, coulis de poivron rôti et croustillant de polenta  

D E SS E RT
Soufflé glacé à la pêche de vigne, tuile croustillante   

et coulis de cassis

Assiette de fromages affinés |  7 €
Accord mets & vins (4 verres – 10 cl)  |  32 €

L E S  P E T I TS  +

Accord mets & vins (2 verres – 10 cl)  |  16 €
L E S  P E T I TS  +




